
       

    

 

Formation par alternance 
À MONT 

MENU 
Du 16 juin au 04 juillet 2025 

Réalisé selon le PNNS (Programme National Nutrition Santé). Arrêté du 30 septembre 2011 et  

De la Loi EGALIM du 21 Janvier 2020. 

Lundi 16 juin Mardi 17 juin Jeudi 19 juin Vendredi 20 juin 

Concombre 
Cordon bleu 
Haricots verts  
Eclair chocolat  
 

Crêpes  

CHILI SIN CARNE  
Salade 
Ile flottante 

Carottes râpées 
Chipolatas 
Poêlée de légumes  
Glace 

Tomates mozzarella 
Brandade morue 
Fromage  
Fraises 

Lundi 23 juin Mardi 24 juin Jeudi 26 juin Vendredi 27 juin 

Salade emmenthal 
Kebab 
Frites 
Compote 
 

Rosette 

Poisson pané  
Carottes 
Mille-feuille 

Betterave 

Pizza  
Fromage fruit 
 

Taboulé 
Jambon  

Lentilles  
Yaourt 

Lundi 30 juin Mardi 01 juillet Jeudi 03 juillet Vendredi 04 juillet 

Macédoine 
Ravioli 
Salade 
Crème vanille 

Piémontaise 

Sauté de poulet  
Petits pois 
Glace 

Melon, tomates 
Jambon 
Chips 
Fromage 
Donuts  
 

Salade chèvre 
Escalope 
Pâtes 
Fruit 

 Va can  ces !!! 
Sous réserve de modifications !!! 

FAIT MAISON   Produit bio 100%   Produit locaux   Menu végétarien 

 


